Anexa nr. 5
la Reglementarea tehnică
„Ciuperci. Produse din ciuperci”

Cerinţe de calitate suplimentare pentru
ciupercile proaspete „Cantharellus cibarius” (bureţi galbeni)
1. Prezenta anexă stabileşte cerinţele de bază faţă de specia Chantharellus cibarius (în continuare – ciuperci) din flora spontană, furnizate în stare proaspătă, după calibrare şi ambalare.
2. Pentru ciupercile proaspete „Cantharellus cibarius” se aplică prevederile generale din prezenta Reglementare tehnică, în cazul în care nu contravin cerinţelor prevăzute în prezenta anexă.
3. Ciupercile trebuie să fie proaspete în aparenţă, de o culoare galbenă-deschis spre galbenă-închis, sănătoase, practic neprejudiciate de viermi, tari, pe cît este de posibil, întregi, fără impurităţi organice şi minerale, fără miros şi gust străin, fără umiditate excesivă şi să reziste transportării şi manipulării.
4. Diametrul ciupercii proaspete va fi de 10–65 mm.
5. Ciupercile pot fi calibrate în conformitate cu mărimea lor determinată de diametrul pălăriei. Dacă ciupercile sînt calibrate, diferenţa dintre pălăriile mai mari şi mai mici nu va depăşi 20 mm. 
6. Se admite toleranţa de 15% m/m de ciuperci, ce nu sînt conforme cerinţelor stipulate în pct.3, 4 şi 5 din prezenta anexă. 

Se admite următoarea toleranţă individuală:

 

	Defecte
	Toleranţă, maximum

	Impurităţi minerale
	1% m/m

	Impurităţi organice
	0,3% m/m

	Ciuperci sfărîmate
	2% m/m

	Ciuperci viermănoase
	6% m/m defecte, dar nu mai mult de 2% m/m defecte grave


7. Ambalajele (coşuri de tei, cutii mici de şpan) dintr-un lot trebuie să conţină ciuperci de acelaşi tip comercial (calibrate sau necalibrate) şi masa netă uniformă. 
8. Coşurile din tei, cutii din lemn sau carton trebuie să fie astfel ca să permită accesul liber al aerului şi să asigure o protecţie adecvată în timpul transportării.

