Anexa nr. 6
la Reglementarea tehnică 
„Ciuperci. Produse din ciuperci”

Condiţii suplimentare pentru ciupercile
proaspete din genul Agaricus (Psalliota)
1. Prezenta anexă stabileşte cerinţele de bază faţă de carpoforii (organe de fructificare), din suşe provenind din genul Agaricus (în continuare − ciuperci), destinate livrării în stare proaspătă către consumatori, cu excepţia ciupercilor destinate prelucrării industriale.
2. În etapele care urmează după etapa de expediere se permite ca produsele să prezinte, în raport cu cerinţele prezentei anexe:
1) o uşoară diminuare a stării de prospeţime şi de turgescenţă;
2) în cazul produselor din alte categorii, decît categoria „Extra” – alterări uşoare datorate evoluţiei şi caracterului lor mai mult sau mai puţin perisabil.
3. Ciupercile sînt clasificate în tipuri comerciale şi, înainte de toate, sînt clasificate în două grupuri:
ciuperci netăiate, a căror parte inferioară a piciorului nu este tăiată;
ciuperci tăiate, a căror parte inferioară a piciorului este tăiată.
4. În funcţie de etapele succesive de dezvoltare, ciupercile se clasifică în:
1) ciuperci închise (sau o denumire echivalentă), adică ciupercile ale căror pălărie este complet închisă;
2) ciuperci cu văl, adică ciupercile ale căror pălărie este legată de picior printr-un văl;
3) ciuperci deschise, adică ciupercile ale căror pălărie este deschisă (deschisă sau plată, marginile pălăriei trebuie să fie uşor curbate în jos);
4) ciuperci plate, adică ciupercile ale căror pălărie este complet deschisă (însă marginile pălăriei nu trebuie să fie foarte curbate nici în sus nici în jos).
5. Cerinţe minime
În toate categoriile, ţinînd seama de dispoziţiile speciale prevăzute pentru fiecare categorie şi de toleranţele admise, ciupercile trebuie să fie:
1) întregi, în cazul ciupercilor tăiate, tăietura trebuie să fie netedă;
2) sănătoase, sînt excluse ciupercile atinse de putregai, de o coloraţie maronie intensă a picioruşului sau de alterări din cauza cărora ar deveni improprii pentru consum;
3) curate, lipsite practic de corpuri străine vizibile, altele decît materialul de acoperire;
4) cu un aspect proaspăt, trebuie să se ţină seama de culoarea lamelelor caracteristice suşei sau tipului comercial;
5) lipsite practic de paraziţi;

6) lipsite practic de atacuri de paraziţi;

7) lipsite de umiditate exterioară anormală;

8) lipsite de mirosuri şi/sau gusturi străine.

6. Dezvoltarea şi starea ciupercilor trebuie să le permită:
1) rezistenţa la transport şi la manipulare;
2) sosirea în condiţii satisfăcătoare la destinaţie.

7. Ciupercile sînt încadrate în trei categorii, definite după cum urmează:

1) categoria „Extra”

Ciupercile din această categorie trebuie să fie de o calitate superioară. Ele trebuie să prezinte forma, aspectul, dezvoltarea şi coloraţia caracteristice tipului sau variaţiei comerciale.
Ciupercile nu trebuie să aibă defecte, cu excepţia unor foarte mici alterări superficiale, cu condiţia ca acestea să nu afecteze aspectul general al produsului, calitatea, conservarea şi prezentarea lor în ambalaj.
Ciupercile feliate trebuie să fie cu tăietura aproximativ perpendiculară pe axa longitudinală.
Ciupercile trebuie să fie lipsite practic de material de acoperire; cu toate acestea, ciupercile netăiate pot prezenta urme de material de acoperire pe picioruş.
2) categoria I
Ciupercile din această categorie trebuie să fie de o calitate bună. Ele trebuie să prezinte forma, aspectul, dezvoltarea şi coloraţia caracteristice tipului sau variaţiei comerciale.
Se permite ca ciupercile să prezinte următoarele defecte uşoare, cu condiţia ca acestea să nu afecteze aspectul general al produsului, calitatea, conservarea şi prezentarea în ambalaj:
a) un defect uşor de formă;
b) un defect uşor de culoare; 
c) defecte superficiale;
d) urme uşoare de material de acoperire; cu toate acestea, ciupercile netăiate pot să prezinte puţin material de acoperire pe picioruş.
Ciupercile feliate trebuie să fie cu tăietura aproximativ perpendiculară pe axa longitudinală.
3) categoria II
Această categorie cuprinde ciupercile care nu se pot încadra în categoriile superioare, dar care corespund caracteristicilor minime definite anterior.
Ciupercile pot să prezinte următoarele defecte, cu condiţia să îşi păstreze caracteristicile esenţiale de calitate, de conservare şi de prezentare:
a) defecte de formă;
b) defecte de culoare;
c) leziuni superficiale;
d) alterare uşoară a picioruşului;
e) umiditate internă uşoară a picioruşului;
f) defecte de pieliţă;
g) picioruşe cu cavităţi;
h) urme de material de acoperire; cu toate acestea, ciupercile netăiate pot prezenta puţin material de acoperire pe picioruş.
8. Calibrul este determinat de diametrul pălăriei şi de lungimea picioruşului, avînd în vedere următoarele precizări:
1) diametrul maxim al pălăriei trebuie să fie de minimum 15 milimetri (mm) pentru ciupercile închise, cele cu văl şi cele deschise, şi de 20 mm pentru ciupercile plate;
2) lungimea picioruşului se măsoară:
a) pentru ciupercile deschise şi plate, începînd de la lamelele de sub pălărie;
b) pentru ciupercile închise, începînd de la văl.
9. Calibrarea este obligatorie pentru ciupercile din categoria "Extra", în conformitate cu tabelul următor, iar ciupercile din categoriile I şi II trebuie să respecte scara calibrelor specificată, în cazul în care sînt indicate menţiunile "mică", "medie" şi "mare":

Tabel
	Ciuperci închise, cu văl şi deschise

	Diametrul pălăriei
	Lungimea maximă a picioruşului

	Calibrul
	Diferenţa maximă
	Pentru ciupercile tăiate
	Pentru ciupercile întregi

	Mic
	15-45 mm
	 

1/2 din diametrul

pălăriei
	 

2/3 din diametrul pălăriei

	Mediu
	30-65 mm
	
	

	Mare
	50 mm şi mai mult
	
	

	Ciuperci plate

	Mică
	20-55 mm
	 

2/3 din diametrul pălăriei

	Mare
	50 mm şi mai mult
	


    
10. Se admite următoarea toleranţă generală:
1) categoria „Extra” - 5 % din ciuperci, în număr sau în greutate, care nu corespund caracteristicilor categoriei, însă care sînt conforme celor de la categoria I sau sînt admise în mod excepţional în toleranţele acestei categorii;
2) categoria I - 10 % din ciuperci, în număr sau în greutate, care nu corespund caracteristicilor categoriei, însă care sînt conforme celor de la categoria II sau sînt admise în mod excepţional în toleranţele acestei categorii;
3) categoria II - 10 % din ciuperci, în număr sau în greutate, fără picioruş, şi 10 % dintre ciuperci, în număr sau în greutate, care nu corespund, din alte motive, nici caracteristicilor categoriei, nici cerinţelor minime, cu excepţia produselor atinse de putregai sau de orice alte alterări din cauza cărora ar deveni improprii pentru consum.
11. Se admite următoarea toleranţă specială:
1) categoria „Extra” - se admit 5 % din total, în număr sau în greutate, din ciupercile aflate în etapa de dezvoltare următoare şi din ciupercile aflate în etapa de dezvoltare precedentă;
2) categoria I - se admit 10 % din total, în număr sau greutate, din ciupercile aflate în etapa de dezvoltare următoare şi din ciupercile aflate în etapa de dezvoltare precedentă;
3) categoria II - ciupercile aflate în etape de dezvoltare diferite pot fi amestecate în acelaşi lot. Cu toate acestea, în cazul în care se indică etapa de dezvoltare, se admit maximum 25 % din total, în număr sau greutate, din ciupercile aflate în etapa de dezvoltare următoare şi din ciupercile aflate în etapa de dezvoltare precedentă.
12. Toleranţe de calibru se aplică pentru toate categoriile − 10 % din număr sau în greutate din ciupercile care nu corespund calibrelor indicate.
13. Conţinutul fiecărui lot trebuie să fie omogen şi să nu conţină decît ciuperci de aceeaşi origine, tip comercial, etapă de dezvoltare (cu condiţia respectării dispoziţiilor punctului 6 al prezentei anexe), de aceeaşi calitate şi calibru (în cazul în care sînt calibrate).
14. Ambalarea şi marcarea se fac în conformitate cu dispoziţiile generale ale prezentei Reglementări tehnice.
15. Ambalajele pentru vînzare cu o greutate netă care nu depăşeşte 1 kg pot conţine amestecuri de ciuperci de culori diferite, cu condiţia ca acestea să fie omogene în ceea ce priveşte calitatea, etapa de dezvoltare, calibrul (în cazul în care sînt calibrate) şi pentru fiecare culoare în cauză – originea lor.
16. Partea vizibilă a conţinutului lotului trebuie să fie reprezentativă pentru ansamblul lotului.
17. Prin derogare de la pct. 13, 15 şi 16 ale prezentei anexe, produsele pot fi amestecate, în ambalaje destinate vînzării cu o greutate netă mai mică sau egală cu trei kg, cu ciuperci proaspete şi alte fructe şi legume, din specii diferite, cu condiţia să fie respectate următoare cerinţe:
a) produsele trebuie să fie calitativ omogene, conform speciei;
b) pe ambalaj trebuie să figureze o etichetă corespunzătoare;
c) amestecul nu trebuie să inducă în eroare cumpărătorul.
