               Anexa nr. 2

la Norma sanitar-veterinară 

privind igiena nutreţurilor 

şi conţinutul substanţelor nedorite

în nutreţuri

Cerinţe faţă de materiile prime pentru nutreţuri

1. Materiile prime pentru nutreţuri sînt enumerate şi definite în conformitate cu următoarele criterii:
a) originea produsului/subprodusului, de exemplu, vegetală, animală, minerală;
b) partea utilizată a produsului/subprodusului, de exemplu în totalitate seminţe, tuberculi, oase;
c) procedeul prin care a fost obţinut produsul/subprodusul, de exemplu, decorticare, extracţie, încălzire şi/sau produsul/subprodusul obţinut, de exemplu, smocuri, tărîţe, pulpă, materii grase;
d)
vechimea produsului/subprodusului şi/sau calitatea produsului/ subprodusului, de exemplu, „cu un conţinut scăzut în glucozilat", „bogat în materii grase", „cu conţinut scăzut de zahăr".

2. Lista materiilor prime pentru nutreţuri:

a) boabe de cereale, produsele şi subprodusele acestora;
b) boabe sau fructe oleaginoase, produsele şi subprodusele acestora;
c) boabe de leguminoase, produsele şi subprodusele acestora;
d) tuberculi şi rădăcini, produsele şi subprodusele acestora;
e) alte seminţe şi fructe, produsele şi subprodusele acestora;
f) nutreţuri, inclusiv nutreţuri neprelucrate;
g) alte plante, produsele şi subprodusele acestora; 

h) produse lactate;
i) produse ale animalelor terestre;

j) peşti, alte animale acvatice, produsele şi subprodusele acestora;
k) minerale;
1) diverse.

3. Dispoziţii privind puritatea botanică:

1) puritatea botanică a produselor şi a subproduselor materiilor prime pentru nutreţuri trebuie să atingă cel puţin 95%, exceptînd cazurile în care se precizează o altă puritate;
2) sînt considerate ca impurităţi botanice:
a) impurităţile naturale, dar inofensive (de exemplu, paiele şi resturile de paie, seminţele altor specii cultivate sau buruieni);
b) reziduurile inofensive ale altor seminţe sau fructe oleaginoase provenite dintr-un proces de fabricaţie anterior, cu condiţia ca procentajul acestora să nu depăşească 0,5 %;
3) conţinutul exprimat se referă la greutatea produsului sau a subprodusului în stare naturală.
4. Dispoziţii privind denumirile nutreţurilor.


În cazul în care, numele unei materii prime pentru nutreţuri conţine mai mulţi termeni între paranteze, unii din aceşti termeni pot fi menţionaţi sau omişi, la alegere, de exemplu, uleiul (din seminţe) de soia poate fi declarat ca ulei din seminţe de soia sau ulei de soia.

5. Dispoziţii privind glosarul.


Glosarul următor descrie principalele procedee utilizate la producerea materiilor prime pentru nutreţuri. Dacă definirea acestor materii prime implică un nume sau un calificativ, procedeul de fabricare utilizat trebuie să corespundă definiţiei din acest glosar.

	Procedeu
	Definiţie
	Nume  comun/calificativ

	Concentrare
	Creşterea unor conţinuturi prin eliminarea apei sau a altor componente
	Concentrat

	Decorticare 
	Eliminarea straturilor exterioare ale seminţelor, cerealelor, fructelor, nucilor etc.
	Produs decorticat

	Deshidratare
	 Deshidratarea artificială sau naturală în vederea conservării produsului
	Produs uscat (la soare sau artificial)

	Extracţie
	Extragerea materiilor grase sau a uleiului din diferite substanţe cu ajutorul unui solvent organic sau a zaharurilor, sau a altor componente hidrosolubile cu ajutorul unui solvent apos. În cazul utilizării unui solvent organic, produsul care rezultă trebuie să fie separat tehnic de solvent
	Turtă de extracţie (pentru substanţele oleaginoase); melasă, pulpă (pentru produsele care conţin zaharuri sau alţi compuşi hidrosolubili)

	Extrudare
	Compresie sau propulsie sub presiune a unei substanţe prin orificii. A se vedea, de asemenea, pregelatinizarea
	Extrudat

	Aplatizare
	Aplatizarea unui produs tratat prin căldură umedă
	Scame

	Măcinare uscată
	Tratament fizic al seminţelor în vederea reducerii dimensiunilor particulelor şi a facilitării separării componentelor acestora (respectiv faină, tărîţe)
	Făină, tărîţe

	Tratament termic/încălzire
	Termen general ce defineşte diverse tratamente termice efectuate în condiţii specifice în scopul influenţării valorii nutritive sau a structurii substanţei
	Felie, prăjeală, sufleu, produs tratat termic

	Hidrogenare
	Tratament aplicat uleiurilor şi grăsimilor în vederea ridicării punctului de fuziune


	Hidrogenat

	Hidroliză
	Descompunere în constituenţii chimici simpli prin tratare cu apă şi, eventual, dacă este cazul, cu enzime, acizi, baze
	Produs hidrolitic

	Presare
	Extragerea mecanică (presă cu şurub sau altele), eventual sub un tratament termic uşor, a materiilor grase sau a uleiurilor din substanţele oleaginoase sau din sucul de fructe, precum şi din alte produse vegetale
	Turtă de presare (în cazul substanţelor oleaginoase); pulpă, drojdie (pentru fructe etc.)

	Aglomerare - granulare
	Comprimare prin trecerea printr-o filieră
	Granulat

	Pregelatinizare
	Modificarea amidonului prin creşterea semnificativă a capacităţii sale de umflare în apă rece
	Pregelatinizat

	Rafinare
	Eliminarea impurităţilor din zahăr, ulei sau alte substanţe naturale printr-un tratament chimic-fizic
	Produs rafinat

	Măcinare umedă
	Separarea mecanică a elementelor constituente din sîmburi/seminţe după înmuierea în apă care poate conţine anhidră sulfuroasă, în vederea extragerii amidonului
	Germen, gluten, amidon


6. Dispoziţii referitoare la conţinutul indicat sau declarat.
1) Conţinutul indicat sau declarat se referă la greutatea materiei prime pentru nutreţuri, dacă nu există indicaţii contrare.
2) Conţinutul de apă trebuie să fie declarat în cazul în care depăşeşte 14,5 % din greutatea materiei prime. În cazul în care conţinutul de apă al materiei prime nu depăşeşte limita menţionată anterior, acest conţinut trebuie declarat la cererea cumpărătorului.
3) Conţinutul de cenuşă insolubilă în acid clorhidric al materiei prime pentru nutreţuri trebuie declarat în cazul în care depăşeşte 2,2 % din materia uscată.

7. Dispoziţii privind toleranţele minime indicate sau care trebuie declarate. 

Dacă în urma unui control oficial efectuat se depistează în compoziţia
materiei prime pentru nutreţuri o diferenţă faţă de compoziţia declarată care poate reduce valoarea materiei prime, toleranţele minime aplicabile sînt următoarele:

1) proteină brută:

a) 2 unităţi pentru conţinuturile declarate mai mari sau egale cu 20 %;
b) 10 % din conţinutul declarat pentru conţinuturile declarate mai mici de 20 % (pînă la 10%);
c) 1 unitate pentru conţinuturile declarate mai mici de 10 %;
2) zaharuri totale, zaharuri dezoxidante, zaharoză, lactoză şi glucoza (dextroză):
a) 2 unităţi pentru conţinuturile declarate mai mari sau egale cu 20 %;
b) 10 % din conţinutul declarat pentru conţinuturile declarate mai mici de 20 % (pînă la 5 %);
c) 0,5 unităţi pentru conţinuturile declarate mai mici de 5 %;
3) amidon şi inulină:
a) 3 unităţi pentru conţinuturile declarate mai mari sau egale cu 30 %;
b) 10 % din conţinutul declarat pentru conţinuturile declarate mai mici de 30 % (pînă la 10%);
c) 1 unitate pentru conţinuturile declarate mai mici de 10%;
4) materii grase brute:
a) 1,8 unităţi pentru conţinuturile declarate mai mari sau egale cu 15 %;
b) 12 % din conţinutul declarat pentru conţinuturile declarate mai mici de 15 % (pînă la 5 %);
c) 0,6 unităţi pentru conţinuturile declarate mai mici de 5 %;
5) celuloză brută:
a) 2,1 unităţi pentru conţinuturile declarate mai mari sau egale cu 14 %;
b) 15 % din conţinutul declarat pentru conţinuturile declarate mai mici de 14 % (pînă la 6 %);
c) 0,9 unităţi pentru conţinuturile   declarate mai mici de 6 %;
6) umiditate şi cenuşă brută:

a) 1 unitate pentru conţinuturile declarate mai mari sau egale cu 10 %;
b) 10 % din conţinutul declarat pentru conţinuturile declarate mai mici de 10 %(pînă la5%);
c) 0,5 unităţi pentru conţinuturile declarate mai mici de 5 %;
7) conţinut total de fosfor, sodiu, carbonat de calciu, calciu, magneziu, indice de aciditate în materii insolubile în eter de petrol:

a) 1,5 unităţi pentru conţinuturile declarate mai mari sau egale cu 15 % (15);
b) 10 % din conţinutul declarat pentru conţinuturile (valorile) declarate mai mici de 15 % (15) [pînă la 2 % (2)];
c) 0,2 unităţi pentru conţinuturile (valorile) declarate mai mici de 2 % (2);
8) cenuşă insolubilă în acid clorhidric şi cloruri exprimate în NaCl:
a) 10 % din conţinutul declarat pentru conţinuturile mai mari sau egale cu 3 %;
b) 0,3 unităţi pentru conţinuturile declarate mai mici de 3 %;
9) caroten, vitamina A şi xantofilă: 

a) 30 % din valoarea declarată;
10) metionină, lizină şi baze azotoase volatile: 

a) 20 % din valoarea declarată.

