	
	Anexa nr.5                                                                                                         

la Reglementarea tehnică „Sistemul de organizare a pieţei                                                                                                                                          vitivinicole şi trasabilitatea produselor”


REGISTRUL

procedeelor tehnologice 

Întreprinderea (denumirea).………………………….....................................

Numărul de înregistrare a întreprinderii……………………………………..

Localitatea amplasării producerii...................................……..........................

Adresa............................................……………………………………...........

Telefon/fax ……………………………………………………………………

Adresa electronică ……………………………………………………………

Licenţa,  seria  ……,  nr………………………………………………………..

Prezentul Registru conţine............pagini fixe, numerotate consecutiv, începînd cu nr. 001, ştampilat şi vizat la data de „......”............................../20.....

Autoritatea de reglementare a domeniului vitivinicol

















Data……………Semnătura………………….L.Ş.

          Conducătorul întreprinderii

                     Data……………Semnătura………………….L.Ş.

Procedee tehnologice – îmbogăţirea mustului

	Data
	Tipul şi

numărul

recipien-tului
	   Numă-

rul actului
	Produsul   iniţial
	Adaos de zaharoză / must de struguri concentrat (rectificat) / suc de struguri concentrat
	Produsul final
	Note

	
	
	
	denu-mirea
	canti-tatea, dal
	concen-

traţia alcoolică dobindită,

% vol
	cantitatea adăugată
	denumirea
	canti-tatea, dal
	concen-traţia al-coolică totală,

% vol
	

	
	
	
	
	
	
	doza, g/dm3
	total, kg/dal
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Procedee tehnologice – Acidificare/dezacidificare

	Data
	Tipul şi  numărul recipi-entului
	Nu-mărul actu-lui
	Produsul   iniţial
	Felul operaţiunii

Acidificare-A

Dezacidificare -D
	Cantitatea adaugată
	Produsul final
	Note

	
	
	
	Denumi-rea
	cantita-

tea, dal


	
	doza g/dm3
	total kg/dal
	denu-mirea
	cantita-tea, dal
	concentra-

ţia în ma-

să  a aci-

zilor tit-

rabili,

g/dm3
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Procedee tehnologice – Îndulcirea vinurilor

	Data
	  Tipul

   şi nu-mărul reci-pien-tului  
	Numă-rul

actului
	Produsul   iniţial
	Adaos de zaharo-ză/ must de stru-guri concentrat (rectificat)/suc de struguri concen-trat 
	Produsul final
	Note

	
	
	
	denu-

mirea
	canti-tatea, dal
	concen-traţia al-coolică dobîndi-

tă,

% vol
	cantitatea adăugata
	denu-mirea
	canti-tatea,

dal
	concen-

traţia în

masă a

zaharuri-

lor, g/dm3
	concen-

traţia al-

coolică

totală,

% vol
	 tipul şi

 numă-

rul recipi-entului
	

	
	
	
	
	
	
	doza g/dm3
	total kg/dal
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


 Procedee tehnologice – Alcoolizarea cu alcool etilic rafinat de origine viticolă sau alcool etilic rafinat, obţinut din materie primă alimentară

	Data
	Tipul

şi numărul

recipien-tului
	Numărul

actului
	Produsul   iniţial
	Adaos de alcool etilic rafinat de origine viticolă sau alcool etilic rafinat, obţinut din materia primă alimentară
	Produsul final
	Note

	
	
	
	denumirea
	cantita-tea, dal
	concen-traţia al-coolică dobîndi-

tă,

% vol
	concen-

traţia al-

coolică,

% vol
	cantita-

tea, dal
	denu-mirea
	canti-

tatea,

dal
	concentraţia

alcoolică

totală,

%  vol
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


