Anexa nr. 1

la Reglementarea tehnică

       „Lapte şi produse lactate”
Caracteristici organoleptice pentru laptele de consum


Tabelul 1

	Denumirea indicilor
	Caracteristicile

	Aspectul exterior şi consistenţa
	Lichid netransparent, omogen fără sediment, nefilant

	Gust şi miros
	Pur, fără miros şi gust străin, necaracteristic laptelui proaspăt. Pentru laptele înăbuşit – gust bine pronunţat de pasteurizare, pentru laptele fabricat cu adaos de produse lactate praf sau concentrate – gust dulcişor

	Culoare 
	Albă, cu o nuanţă puţin gălbuie, pentru laptele înăbuşit – cu nuanţă cremă, pentru laptele degresat – cu o nuanţă albăstruie, pentru laptele cu ingrediente – cu nuanţă caracteristică pentru ingredient


Caracteristici fizico-chimice pentru laptele de consum

Tabelul 2

	Fracţia masică de grăsime,  %
	Densitatea g/cm2, min.
	Aciditatea, °T, max. 
	Substanţa uscată degresată (inclusiv proteine)
	Fracţia masică de proteină, %
	Fosfataza 

	0,05-9,0
	1,024-1,030
	16-20
	nu mai puţin de 8,2
	nu mai puţin de 2,8
	Lipsă 


