Anexa nr. 2

la Reglementarea tehnică

„Lapte şi produse lactate”
Caracteristici organoleptice pentru smîntîna dulce preparată

Tabelul 1
	Denumirea indicilor
	Caracteristici 

	Aspectul exterior şi consistenţa 
	Lichidă netransparentă, omogenă, potrivit de densă

	Gust şi miros
	Caracteristice pentru smîntîna dulce, cu gust uşor de pasteurizare. Se admite gust dulciu sau puţin sărat

	Culoarea
	Albă cu nuanţă cremă, uniformă în toată masa


Caracteristici fizico-chimice pentru smîntîna dulce preparată
                      Tabelul 2


	Fracţia masică, %

	Grăsime, min.
	Proteine, min.
	Substanţă uscată degresată (inclusiv proteine), min.

	10,0 – 34,0

35,0 – 58,0
	2,2

1,2
	5,6

3,6


Caracteristici organoleptice pentru smîntîna fermentată
Tabelul nr. 3

	Denumirea indicilor
	Caracteristici 

	Aspectul exterior şi consistenţa 
	Omogenă, potrivit de densă. Aspect lucios. Se admite puţin vîscoasă, cu  granulozitate neînsemnată

	Gust şi miros
	Lactat acid. Se admite gust de unt topit

	Culoarea
	Albă cu nuanţă cremă, uniformă în toată masa


Caracteristici fizico-chimice pentru smîntîna fermentată
                                                                                                                        Tabelul nr. 4




	Fracţia masică, %
	Aciditatea, ºT
	Fosfataza

	Grăsime, min.
	Proteine, min.
	Substanţă uscată degresată (inclusiv proteine), min.
	
	

	10,0
	1,2
	3,6
	60-100
	lipsă 


