Anexa nr. 7
la Reglementarea tehnică

„Lapte şi produse lactate” 

Compoziţia fizico-chimică pentru zerul praf

Tabelul 1

	Zer praf

	Criteriu 
	Cantitate minimă 
	Cantitate relativă
	Cantitate maximă

	Lactoză¹ 
	
	61% m/m
	

	Proteină lactată²
	10,0% m/m
	
	

	Grăsime lactată
	
	2,0% m/m
	

	Apă³
	
	
	5,0% m/m

	Cenuşă  
	
	
	9,5% m/m

	рН (în soluţie de 10%)4
	> 5,1
	
	

	Zer acid praf

	Lactoză¹
	
	61% m/m
	

	Proteină lactată²
	7,0% m/m
	
	

	Grăsime lactată
	
	2,0% m/m
	

	Apă³
	
	
	4,5% m/m

	Cenuşă  
	
	
	15% m/m

	рН (în soluţie de 10%)4
	
	
	≥5,1


1 Cu toate că produsele pot conţine lactoză fără apă şi lactoză monohidrată, conţinutul lactozei se exprimă prin lactoza fără apă. 100 de părţi de lactoză monohidrată conţin 95 de părţi de lactoză fără apă.

2 Cantitatea de proteine este de 6,38, care se calculează prin concentraţia totală a azotului, conform metodei lui Kjeldahl.

3 Apa nu include apa provenită din procesul de cristalizare a lactozei.   

4 Aciditatea titrabilă (recalculată în acid lactic) ≥0,35%.
