Приложение 7
к Техническому регламенту
«Молоко и молочные продукты»
Физико-химические показатели сухой сыворотки 
Таблица 1

	Сухая сыворотка

	Критерий 
	Минимальное количество  
	Среднее количество 
	Максимальное количество 

	Лактоза¹ 
	 
	61% м/м
	 

	Молочный белок²
	10,0% м/м
	 
	 

	Молочный жир
	 
	2,0% м/м
	 

	Вода³
	 
	 
	5,0% м/м

	Зола 
	 
	 
	9,5% м/м

	рН (в 10% растворе)4
	> 5,1
	 
	 

	Сухая кислая сыворотка

	Лактоза ¹
	 
	61% м/м
	 

	Молочный белок ²
	7,0% м/м
	 
	 

	Молочный жир
	 
	2,0% м/м
	 

	Вода ³
	 
	 
	4,5% м/м

	Зола 
	 
	 
	15% м/м

	рН (в 10% растворе)4 
	 
	 
	≥5,1


    
¹ Несмотря на то, что продукты могут содержать лактозу без воды и лактозу моногидратную, количество лактозы определяется количеством лактозы без воды. 100 частей моногидратной лактозы содержит 95 частей лактозы без воды.    
 ² Количество белка равняется 6,38, которое рассчитывается через общую концентрацию азота по методу Къельдаля.     
³ Вода не включает воду от процесса кристаллизации лактозы.     
4 Титруемая кислотность (в пересчете на молочную кислоту) ≥0,35%.

