Anexa nr. 2

la Regulamentul privind modul de evaluare 

a caracteristicilor organoleptice ale produselor 

vitivinicole prin analiză senzorială

LISTA 

descriptorilor și punctajul utilizat la evaluarea  organoleptică a produselor vitivinicole 

	Nr.

d/o
	Caracteristica organoleptică
	Descriptorii
	Punctajul  sub aspectul categoriilor de produse:

	
	
	
	vinuri, vinuri din struguri stafidiţi, vinuri din struguri supracopţi, vinuri licoroase, produse vitivinicole aromatizate
	vinuri  spumante, vinuri spumante de calitate, vinuri spumante de calitate de tip aromat, vinuri spumoase, vinuri  perlante, vinuri petiante
	produse obţinute pe bază de vin


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Limpiditatea
	limpede cristalin
	5
	5
	5

	
	
	limpede 
	4
	4
	4

	
	
	opalescent
	3
	3
	3

	
	
	tulbure moderat
	2
	2
	2

	
	
	tulbure puternic
	1
	1
	1

	2.
	Aspectul (culoare, strălucire, fluiditate)
	excelentă impresie
	10
	10
	5

	
	
	expresie foarte bună
	8
	8
	4

	
	
	impresie bună
	6
	6
	3

	
	
	impresie suficientă
	4
	4
	2

	
	
	impresie insuficientă
	2
	2
	1

	3.
	Efervescenţa
	excelentă
	-
	10
	-

	
	
	foarte bună
	-
	8
	-

	
	
	bună
	-
	6
	-

	
	
	suficientă
	-
	4
	-

	
	
	insuficientă
	-
	2
	-

	4.
	Puritatea aromelor
	absenţa totală a defectelor
	6
	7
	-

	
	
	intensitate foarte mică a defectelor 
	5
	6
	-

	
	
	intensitate slabă a defectelor
	4
	5
	-

	
	
	intensitate medie a defectelor 
	3
	4
	-

	
	
	intensitate puternică a defectelor 
	2
	3
	-

	5. 
	Intensitatea aromelor
	intensitate calitativă excelentă
	8
	7
	9

	
	
	foarte intensă
	7
	6
	7

	
	
	intensitate medie
	6
	5
	5

	
	
	intensitate slabă
	4
	4
	3

	
	
	intensitate foarte slabă
	2
	2
	1

	6.
	Calitatea aromelor
	impresie excelentă a calităţii
	16
	14
	15

	
	
	impresie foarte bună a calităţii
	14
	12
	13

	
	
	impresie bună a calităţii
	12
	10
	11

	
	
	impresie suficientă a calităţii
	10
	8
	9

	
	
	impresie insuficientă a calităţii
	8
	6
	7

	7.
	Puritatea gustului
	absenţa totală a defectelor
	6
	7
	-

	
	
	intensitate foarte mică a defectelor 
	5
	6
	-

	
	
	intensitate slabă a defectelor
	4
	5
	-

	
	
	intensitate medie a defectelor 
	3
	4
	-

	
	
	intensitate puternică a defectelor 
	2
	3
	-

	8. 
	Intensitatea gustului
	intensitate calitativă excelentă
	8
	7
	-

	
	
	foarte intensă
	7
	6
	-

	
	
	intensitate medie
	6
	5
	-

	
	
	intensitate slabă
	4
	4
	-

	
	
	intensitate foarte slabă
	2
	2
	-

	9.
	Persistenţa gustului
	persistenţă excelentă , > 6 sec.
	8
	7
	12

	
	
	persistenţă foarte bună, 5-6 sec.
	7
	6
	10

	
	
	persistenţă bună, 3-4 sec.
	6
	5
	8

	
	
	persistenţă destul de bună,         2 sec.
	5
	4
	6

	
	
	persistenţă slabă, 1 sec.
	4
	3
	4

	10.
	Calitatea gustului
	impresie excelentă a calităţii
	22
	14
	20

	
	
	impresie foarte bună a calităţii
	19
	12
	18

	
	
	impresie bună a calităţii
	16
	10
	14

	
	
	impresie suficientă a calităţii
	13
	8
	10

	
	
	impresie insuficientă a calităţii
	10
	6
	6

	12.
	Tipicitatea aromelor
	excelentă
	-
	-
	6

	
	
	foarte bună
	-
	-
	5

	
	
	bună
	-
	-
	4

	
	
	suficientă
	-
	-
	3

	
	
	insuficientă
	-
	-
	2

	13.
	Armonie, impresie generală
	impresie generală excelentă 
	11
	12
	20

	
	
	impresie generală foarte bună 
	10
	11
	18

	
	
	impresie generală bună 
	9
	10
	14

	
	
	impresie generală suficientă
	8
	9
	10

	
	
	impresie generală insuficientă
	7
	8
	6


