Tabelul 5

Ouă și produse lactate: descrierea probelor primare
 și a dimensiunii minime a probelor de laborator 

	Nr.
d/o
	Clasificarea produsului
 
	Exemple
	Natura probei primare care trebuie prelevată
	Dimensiunea minimă a fiecărei probe de laborator

	Produse alimentare de origine animală primară

	1.
	Ouă de găină

	1.1.
	Ouă cu excepţia celor de prepeliţă sau similare
	 
	Ouă întregi
	12 ouă întregi de găină, 6 ouă întregi de raţă sau gîscă

	1.2.
	Ouă de prepeliţă sau similare
	 
	Ouă întregi
	24 ouă întregi

	2.
	Lapte 
	 
	Uniăţăti întregi sau unităţi luate cu ajutorul instrumentelor de recoltare
	0,5 litri

	Produse de origine animală procesate

	3.
	Produse alimentare de origine animală secundare, produse din lapte secundare, cum ar fi lapte praf degresat, pudră de lapte

Produse de origine animală derivate comestibile, grăsimi din lapte, produse de lapte derivate, cum ar fi unt, uleiuri din lapte, creme, pudre de cremă, cazeină etc.

Produse alimentare de origine animală prelucrate (dintr-un singur ingredient), produse din lapte prelucrate, cum ar fi iaurtul, brînzeturile

Produse alimentare de origine animală manufacturate (din mai multe ingrediente), produse din lapte prelucrate cu mai multe ingrediente constitutive de origine animală şi vegetală, dacă ingredientele de origine animală sînt predominate, cum ar fi brînzeturi prelucrate, preparate din brînză, iaurturi aromate, lapte condensat îndulcit

	3.1.
	Lapte lichid, pudră de lapte, creme, îngheţată pe bază de lapte, iaurturi
	 
	Unităţi de ambalaj sau unităţi luate cu ajutorul instrumentelor de recoltare
	0,5 litri – lichide

 

0,5 kg – solide

	
	Laptele praf sau pudra de cremă vrac trebuie bine omogenizate înainte de recoltare, aderentele de pe pereţii recipienţilor vor fi desprinse şi omogenizate bine. Aproximativ 2 – 3 litri vor fi îndepărtaţi, după care se va omogeniza din nou înainte să fie recoltată proba de laborator.

Laptele pudră vrac va fi recoltat aseptic întroducîndu-se un tub uscat în interiorul pudrei.

Laptele cremă vrac va fi omogenizată înainte de recoltare cu evitarea formării de spumă, frişcă sau unt.

	3.2.
	Unt şi grăsimi lactate
	Unt, zer, grăsimi uşoare cu conţinut de unt, grăsimi lactate anhidre
	Întreaga unitate de ambalaj sau o parte din aceasta sau unităţi luate cu ajutorul instrumentelor
	0,2 kg sau

0,2 litri

	3.3.
	Brînzeturi inclusiv brînzeturi procesate

	 
	Unităţi de 0,3 kg sau mai mari
	 
	Întreaga unitate sau unităţi tăiate cu ajutorul instrumentelor
	0,5 kg

	 
	Unităţi< 0,3 kg
	
	
	0,3 kg

	 
	Notă: Recoltarea din brînzeturile în forma circulară se va efectua prin două tăieturi radiale de la centru. Recoltarea din brînzeturile în forma rectangulară se va efectua prin două tăieturi paralele cu o margine.

	3.4.
	Produse din ouă lichide, congelate sau uscate
	 
	Unităţi luate aseptic cu ajutorul instrumentelor
	0,5 kg”


