Anexa nr. 1

la Cerințele de calitate pentru
lapte și produsele lactate

Caracteristicile senzoriale, indicii fizico-chimiie și de igienă 

ai laptelui crud-materie primă

Tabelul 1
	
	Condiții de admisibilitate

	
	Superioară
	I
	II

	Aspect și consistență
	Lichid omogen, fără impurități vizibile în suspensie și de sediment. Consistență fluidă. Nu se admite consistență filantă, mucilaginoasă sau vîscoasă

	Culoare 
	Albă, cu o nuanță ușor gălbuie, uniformă

	Miros și gust
	Plăcut, dulceag caracteristic laptelui crud, fără miros și gust străin 

	Temperatura, oC max.
	10
	10
	10

	Densitate, g/[image: image2.png]


, min.
	1,028
	1,027
	1,027

	Aciditatea, °T
	min.16

max.18
	min.16

max.18
	min. 16

max. 20

	Gradul de impurificare mecanică
	I
	I
	II

	Numărul total de germeni per ml (N.T.G.) la 30°C1
	≤ 1[image: image4.png]


105

	Numărul celulelor somatice per ml (N.C.S)2
	≤ 4[image: image6.png]


105

	Numărul total de germeni per ml provenit de la alte specii (N.T.G.) la 30°C
	≤ 5[image: image8.png]


105

	Numărul celulelor somatice per ml provenit de la alte specii (N.C.S)2
	≤ 4×105

	Prezența substanțelor inhibitoare
	Nu se admite


