Anexa nr.9

la Cerințele de calitate

pentru lapte și produsele lactate

LISTA 

materiei prime și a ingredientele alimentare 
pentru fabricarea produselor lactate

Introducere 

Prezenta listă include denumirea materiei prime și ingredientele alimentare utilizate pentru fabricarea produselor lactate.
LISTA 

materiei prime pentru laptele praf și smîntîna dulce praf

Materie primă:

- lapte și smîntînă dulce.

Ingrediente:

- produse lactate permise pentru ajustarea conținutului proteic.
Următoarele produse lactate sînt permise în scopul ajustării proteinei:

- retentant de lapte este produsul obținut prin ultrafiltrarea laptelui, a laptelui parțial degresat sau a laptelui degresat;

- permeat de lapte este produsul obținut în urma extragerii proteinelor grăsimii lactate prin ultrafiltrarea laptelui, laptelui parțial degresat sau a laptelui degresat; 

- lactoză.

LISTA

materiei prime și a ingredientelor pentru brînzeturi în saramură

Materie primă:

- lapte și/sau produse derivate din lapte.

Ingrediente permise:

- culturile starter de microorganisme inofensive producătoare de acid lactic și/sau substanțe de aromă;
- enzime sigure alimentare;

- clorură de sodiu;

- apă potabilă; 

- ierburi și condimente indicate fabricării brînzeturilor în saramură.

LISTA

materiei prime și a ingredientelor pentru brînzeturile 
nematurate, inclusiv pentru brînza proaspătă

Materie primă:

- lapte și/sau produse derivate din lapte.

Ingrediente permise:

- culturi starter de microorganisme inofensive producătoare de acid lactic și/sau substanțe de aromă;

- enzime pentru coagulare;

- clorură de sodiu;

- apă potabilă;

- gelatină și amidon;

- acid acetic;

- făină de orez, de porumb și de cartof.  Aceste substanțe pot fi utilizate la tratarea suprafeței pentru tăierea produselor (brînzeturilor), numai dacă sînt adăugate în cantitățile necesare din punct de vedere funcțional, conform regulilor de bună practică de fabricație.

LISTA 

materiei prime și a ingredientelor pentru laptele fermentat
Materie primă:

- lapte sau produse derivate din lapte;

- apă potabilă pentru reconstituire sau recombinare.

Ingrediente permise:

- culturi starter ale microorganismelor inofensive;

- clorură de sodiu;

- ingrediente nonlactice (îndulcitori nutritivi, fructe și legume, precum și sucuri, piure, preparate și conserve derivate din acestea, cereale, miere, ciocolată, nuci, cafea, mirodenii și alte produse aromatizate naturale inofensive);

- apă potabilă;

- lapte și produse lactate;

- gelatină și amidon în:



lapte fermentat tratat termic după fermentare;



lapte fermentat aromatizat;



băutură pe bază de lapte fermentat;



alte tipuri de lapte fermentat, cu condiția să fie adăugate numai în cantități necesare din punct de vedere funcțional.

LISTA

materiei prime și a ingredientelor pentru unt

Materie primă:

- lapte și/sau produse derivate din lapte.

Ingrediente permise:

 - clorură de sodiu și sare alimentară;

 - culturi starter de bacterii producătoare de acid lactic și produse aromatizate naturale inofensive;

 - apă potabilă.

LISTA

materiei prime și a ingredientelor pentru laptele praf

Materie primă:

- lapte și lapte praf, smîntînă dulce și smîntînă dulce praf, grăsime lactică.

Următoarele produse lactate sînt permise în scopul ajustării conținutului proteic:

- retentant din lapte este concentratul proteic obținut prin ultrafiltrarea laptelui, a laptelui parțial degresat sau a laptelui degresat;

- permeat din lapte este produsul obținut în urma extragerii proteinelor și grăsimii lactate prin ultrafiltrarea laptelui, a laptelui parțial degresat sau a laptelui degresat.
- lactoză.

Ingrediente permise:

- apă potabilă;

- clorură de sodiu.

LISTA

materiei prime și a ingredientelor pentru laptele concentrat cu zahăr

Materie primă:

- lapte și lapte praf, smîntînă dulce și smîntînă dulce praf, produse din grăsimi din lapte.

Următoarele produse lactate sînt permise în scopul ajustării proteinei:

- retentant de lapte este concentratul proteic obținut prin ultrafiltrarea laptelui, a laptelui parțial degresat  sau a laptelui degresat;
- permeat de lapte este produsul obținut în urma extragerii proteinelor și grăsimilor lactate prin ultrafiltrarea laptelui, a laptelui parțial degresat sau a laptelui degresat;

- lactoză.

Ingrediente permise:

- apă potabilă;

- zahăr;

- clorură de sodiu.

LISTA

materiei prime și a ingredientelor pentru brînzeturi

Materie primă:

- lapte și/sau produse derivate din lapte.

Ingrediente permise:

- culturi starter de bacterii producătoare de acid lactic și produse aromatizate naturale inofensive;

- enzime alimentare;

- clorură de sodiu;

- apă potabilă.

LISTA

materiei prime și a ingredientelor pentru brînzeturile din zer

Materie primă:
- pentru produsele obținute prin concentrarea zerului: 

zer, smîntînă, lapte și altă materie primă derivată din lapte;
- pentru produsele obținute prin coagularea zerului:

zer, lapte, smîntînă și zară.

Ingrediente permise

- pentru produsele obținute prin coagularea zerului:

- clorură de sodiu;
- culturi starter de bacterii lactice inofensive;
- pentru produsele obținute prin concentrarea zerului prin tratament termic:

- zaharuri.
LISTA

materiei prime și a ingredientelor pentru zerul praf

Materie primă:

- zer sau zer acid.

Ingrediente permise:

- lactoză.

