Anexa nr. 5

la Reglementarea tehnică 

„Organizarea pieţei  vitivinicole”

CERINŢE SPECIFICE PENTRU CATEGORIILE

 DE PRODUSE PE BAZĂ DE MUST                                                                
1. Must de struguri proaspăt – produs lichid obţinut în mod natural sau prin procedee fizice din struguri proaspeţi, care are o concentraţie alcoolică dobîndită de cel mult 1 % vol.
2. Must de struguri parţial fermentat – produs obţinut din fermentarea unui must de struguri, care are o concentraţie alcoolică dobîndită de cel puţin 1 % vol. şi de cel mult trei cincimi din concentraţia sa alcoolică volumică totală.

3. Must de struguri parţial fermentat extras din struguri stafidiţi – produs obţinut prin fermentarea parţială a mustului de struguri căpătat din struguri stafidiţi, a cărui concentraţie în masă a zaharurilor înainte de fermentare este de cel puţin        272 g/dm3  şi a cărui concentraţie alcoolică naturală şi dobîndită este de cel puţin       8 % vol. 

4. Must de struguri concentrat – must de struguri necaramelizat obţinut prin deshidratarea parţială a mustului de struguri, efectuată prin orice altă metodă autorizată în afară de încălzire pe foc direct, astfel încît valoarea indicată, la temperatura de 20 °C, de refractometrul utilizat este de cel puţin 50,9 % şi a cărui concentraţie alcoolică dobîndită este de cel mult 1 % vol.

5. Must de struguri concentrat rectificat:

- produs lichid necaramelizat care:

1) se obţine prin deshidratarea parţială a mustului de struguri, efectuată prin orice altă metodă autorizată în afară de încălzirea pe foc direct, astfel încît valoarea indicată, la temperatura de 20 °C, de refractometrul utilizat este de cel puţin 61,7 %;

2) a fost supus unor tratamente autorizate de dezacidificare şi de eliminare a altor componente în afară de zahăr;

3) are următoarele caracteristici:

a) un pH de cel mult 5, determinat la 25ºBrix;

b) o densitate optică, la 425 nm, de cel mult 0,100 la o grosime a stratului de lichid de  1 cm, determinată la 25ºBrix;

c) un conţinut de zaharoză nedetectabil;

d) un indice Folin-Ciocalteu de cel mult 6,00, determinat la 25 ºBrix;

e) o aciditate de titrare de cel mult 15 miliechivalenţi pe kilogram de zaharuri totale;

f) un conţinut de dioxid de sulf de cel mult 25 mg pe kilogram de zaharuri totale;

g) un conţinut total de cationi de cel mult 8 miliechivalenţi pe kilogram de zaharuri totale;

h) o conductivitate care nu depăşeşte 120 micro-Siemens pe centimetru, determinate la 25 ºBrix şi la 20 °C;

i) un conţinut de hidroximetilfurfural de cel mult 25 mg pe kilogram de zaharuri totale;

j) prezenţa mezoinozitolului;

- produs solid necaramelizat care:

1) se obţine prin cristalizarea mustului de struguri concentrat rectificat lichid, fără utilizarea vreunui solvent; 

2) a fost supus unor tratamente autorizate de dezacidificare şi de eliminare a altor componente în afară de zahăr;

3) după diluarea într-o soluţie la 25 ºBrix, are următoarele caracteristici:

a) un pH de cel mult 7,5;

b) o densitate optică, la 425 nm, de cel mult 0,100 la o grosime a stratului de lichid de 1 cm;

c) un conţinut de zaharoză nedetectabil;

d) un indice Folin-Ciocalteu de cel mult 6,00;

e) aciditate de titrare de cel mult 15 miliechivalenţi pe kilogram de zaharuri totale;

f) un conţinut de dioxid de sulf de cel mult 10 mg pe kilogram de zaharuri totale;

g) un conţinut total de cationi de cel mult 8 miliechivalenţi pe kilogram de zaharuri totale;

h) o conductivitate care nu depăşeşte 120 micro-Siemens pe centimetru, determinată la 20 °C;

i) un conţinut de hidroximetilfurfural de cel mult 25 mg pe kilogram de zaharuri totale;

j) prezenţa mezoinozitolului.

Mustul de struguri concentrat rectificat are o concentraţie alcoolică dobîndită de cel mult 1 % vol.

6. Must de struguri sulfitat – must oprit să intre în fermentare alcoolică prin administrarea dioxidului de sulf, concentraţia lui alcoolică dobîndită fiind de cel mult 1 % vol.

7. Must de struguri proaspeţi oprit din fermentaţie prin adaosul de alcool (mistel) – produs care:

1) are o concentraţie alcoolică dobîndită de cel puţin 12 % vol. şi de cel mult 15 % vol.;

2) se obţine prin adaos la un must de struguri nefermentat, care are o concentraţie alcoolică naturală de cel puţin 8,5 % vol.  şi care provine exclusiv din soiurile de struguri de vinificaţie specificate la punctul 27 din prezenta Reglementare tehnică:

-  fie de alcool etilic de origine vitivinicolă rectificat, inclusiv alcool obţinut prin distilarea strugurilor stafidiţi, avînd o concentraţie alcoolică de cel puţin 96 % vol.;

-  fie a unui distilat de vin cu o concentraţie alcoolică de cel puţin  52 % vol.  şi cel mult 80 % vol. 
