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Приложение  № 2
к Техническому регламенту
«Хлебобулочные и макаронные 

  

изделия»
Физико-химические показатели хлебобулочных и макаронных изделий
а) для хлеба,  хлебобулочных изделий  и изделий из сдобы
	Показатели
	Предельно допустимые нормы для

	
	хлеба и хлебобулочных изделий из муки пшеничной
	хлеба из ржаной муки и смеси ржаной и пшеничной муки
	изделий из сдобы

	
	обойной и смеси муки обойной и 1-го сорта, обойной и 2-го сортов
	2-го сорта, смеси муки 2-го и 1-го, 2-го и высшего сортов
	1-го и смеси муки 1-го и высшего сортов
	высшего сорта
	из муки ржаной обойной
	из муки ржаной обдирной
	из муки ржаной сеянной
	смеси ржаной и пшеничной муки
	из муки пшеничной высшего сорта
	из муки пшеничной 1-го сорта

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	Массовая доля влажности, %


	43,0-50,0


	39,0-48,0


	33,0-47,0


	30,0-46,0


	46,0-53,0


	46,0-51,0


	43,0-51,0


	41,0-53,0


	24,0-39,0


	30,0-39,0



	Кислотность, град.

	4,0-8,0


	3,0-5,0


	1,5-4,0


	1,5-3,5


	8,0-13,0


	8,0-12,0


	7,0-11,0


	5,5-12,0


	1,5-3,0


	1,5-4,0



	Пористость мякиша, %, не менее
	51,0


	60,0
	62,0


	65,0
	44,0
	44,0
	50,0


	46,0
	-
	-

	Массовая доля сахара, в пересчете на сухое вещество, %


	Согласно расчетному значению, установленному в рецептуре, с отклонением в минус не более 1,0


	8,0-22,0


	6,0-12,0



	Массовая доля жира, в пересчете на сухое вещество, %
	Согласно расчетному значению, установленному в рецептуре, с отклонением в минус   0,5
	4,0-17,0

	5,0-8,5



b) для бараночных изделий

	Показатели
	Нормы допуска для

	
	сушек
	баранок
	бубликов
	других бараночных изделий

	Влажность, %, не более

Кислотность, град., не более

Массовая доля сахара в пересчете на сухое вещество, %

Массовая доля жира в пересчете на 

сухое вещество, %

Коэффициент набухаемости, не менее


	13,0

3,0

0-20,0

3,0-15,0

2,5
	19,0

3,0

0-20,0

1,5-15,0

2,0
	27,0

3,5

0-10,0

0-5,0

-
	27,0

3,5

0-20,0

0-15,0

-

	Хруст от минеральных примесей и посторонних включений
	не допускается

	Примечания: 

      1.  Конкретные физико-химические показатели и их предельные значения для каждого наименования бараночных изделий должны быть приведены в рецептуре.

      2.  Отклонение от установленной для бараночных изделий нормы в меньшую сторону не должно превышать:

           1,0 % по массовой доле сахара;

           0,5 % по массовой доле жира.

     3.  Допускается превышение верхнего предела по массовой доле сахара и жира.




с)  для сухарей

	Показатели
	Нормы допуска  для

	
	сухарей хлебных из:
	сухарей 

сдобных

	
	муки пшеничной
	смеси муки пшеничной и ржаной 
	муки ржаной
	

	Массовая доля влаги, %, не более
	12,0


	12,0


	12,0


	10,0



	Кислотность, град., не более
	5,0


	17,0


	20,0


	4,0



	Набухаемость, мин., не более
	3


	10


	15


	2



	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество, %


	-


	-


	-


	согласно нормам, установленным в рецептуре

	Массовая доля сахара в пересчете на сухое вещество, %
	-
	-
	-
	То же


	Примечание.  Массовые доли сахара и жира в сухарях устанавливаются при содержании сахара или жира в рецептуре более 2 кг на 100 кг муки.


d) для макаронных изделий

	Показатели
	Норма  допуска для макаронных изделий группы:

	
	A '
	B '
	C '

	
	высший сорт 

(1 класс)
	1-й сорт 

(2 класс)
	высший сорт 

(1 класс)
	1-й сорт 

(2 класс)
	высший сорт 

(1 класс)
	1-й сорт 

(2 класс)


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Массовая доля влаги, %, не более:
	13,0

	Кислотность, градусов, не более:
  а) для макаронных изделий с добавлением: 
	

	   - томатных продуктов
	10

	    - молочных, соевых продук​тов, пшеничных зародышей
	5

	b) для остальных
	4

	Прочность макарон (N),не менее, при диаметре, мм:          

- менее 3,0
	Не учитывается


	- мен      - от 3,0 до 3,4

               - “   3,5  “   3,9

               - “   4,0  “   4,4

               - “   4,5  “   4,9

               - “   5,0  “   5,4

               - “   5,5  “   5,9

               - “   6,0  “   6,4

               - “   6,5  “   6,9
    - 7,0 и более
	1,0

1,2

2,0

2,2

2,8

3,6

5,0

6,0

7,0
	1,0

1,2

2,0

2,2

2,8

4,0

5,5

7,0

8,0
	0,8

1,0

1,6

2,0

2,5

3,0

4,0

5,0

6,0
	0,8

1,0

1,6

2,0

2,5

3,0

4,0

5,0

6,0
	-

0,8

1,0

1,2

1,6

2,0

3,0

4,0

4,5
	-

0,8

1,0

1,2

1,6

2,0

3,0

4,0

4,5

	Массовая доля лома в макаронах, %, не более, для макаронных изделий в:

- потребительской таре
- групповой таре


	4,0

7,0


	5,0

10,0


	8,0

12,5


	10,0

15,0


	19,0

19,0


	19,0

19,0



	Массовая доля деформированных изделий, %, не более, для изделий в: 

   a) потреби​тель​ской таре:

       - макарон 

       - остальных

b) групповой таре:
       - макарон

       - остальных
	1,5

5,0

2,0

7,0
	2,0

5,0

5,0

10,0
	1,5

5,0

2,0

7,0
	2,0

5,0

5,0

10,0
	6,0

8,0

8,0

15,0
	10,0

12,0

12,0

20,0

	Массовая доля крошки, %, не более, для макаронных изделий в:

 a) потреби​тель​ской таре:

- макарон

- рожек, перьев

- фигурных 

- вермишели, лапши, лазаньи
  b) групповой таре:

- макарон

- рожек, перьев

- фигурных 

- вермишели, лапши, лазаньи 
	2,0

2,0

3,0

10,0

2,0

5,0

5,0

10,0
	2,0

3,0

5,0

10,0

2,0

7,0

10,0

10,0
	3,5

2,0

3,0

11,0

3,5

5,0

5,0

11,0
	3,5

3,0

5,0

12,0

3,5

7,0

10,0

12,0
	6,0

7,0

8,0

15,0

8,0

10,0

10,0

15,0
	8,0

10,0

10,0

20,0

12,0

15,0

15,0

20,0

	    Содержание коротких изделий в длинных макаронных изделиях, %, не более: 

    - для макарон

    - для вермишели, лапши, лазаньи
Металломагнитная примесь, мг на 1 кг изделий, не более

Зараженность вредителями хлебных запасов 
	5,0

20,0

3,0 

Размер отдельных частиц в наибольшем линейном измерении не должен превышать 0,3 мм 

Не допускается


	         Примечания:
         1.  Прочность макарон с добавками, в ньютонах (1 N = 98 gf) не менее, при диаметре в миллиметрах:

от 3,0 до 3,4                                                               -  0,7;

“ 3,5   “  3,9                                                                -  1,0;

“ 4,0   “  4,4                                                                -  1,5;

“ 4,5  “  4,9                                                                 -  2,0;

“ 5,0  “  5,4                                                                 -  2,5;

“ 5,5  “  5,9                                                                 -  3,5;

“ 6,0  “  6,4                                                                 -  4,5;

“ 6,5  “  6,9                                                                 -  5,5;

7,0 и более                                                                 -  6,0

	2. В макаронных изделиях с добавками допускается увеличение процента крошки и лома на 2 %.

3.  К лому относят: 

     - макаронные изделия длиной менее указанных значений для соответствующего 
       подтипа и вида;

              - макароны, не отвечающие нормам прочности для соответствующего класса и 
                 диаметра. 

4.  К крошке относят:  

· макаронные изделия длиной менее 10 мм;

· обломки фигурных макаронных изделий, независимо от их размеров.

5.  К деформированным изделиям относят:

· макаронные изделия, имеющие форму,  не характерную соответствующему типу, подтипу и виду, деформированные полностью или частично;

· трубчатые макаронные изделия, имеющие продольный разрыв, смятые концы или значительные искривления (для макарон и перьев);

· лапшу, собранную в складки.

6. Партию длинных макаронных изделий, содержащую изделия длиной менее 200 мм, больше указанного в таблице значения, переводят в короткие макаронные изделия.

7. Суммарная массовая доля лома, деформированных макаронных изделий и крошки не должна превышать 20 %.


Приложение   № 3

           к  Техническому регламенту

         «Хлебобулочные и макаронные     

          изделия»

Образец

Декларация соответствия

№_____




от «____»_______________

Годна до_____________

___________________________________________________________________________
(поставщик, адрес, телефон)

В лице _____________________________________________________________________
(должность, фамилия, имя руководителя)

заявляет под личную ответственность, что продукция__________________________  ____________________________________________________________________________
(наименование, тип, марка, код продукта, информация по серийному производству либо по партии про- _________________________________________________________________

дукции, номер и размер партии, номер производства, наименование и номер сопроводительного докумен-
__________________________________________________________________________________________,
 та (фактура, договор, сертификат качества), наименование производителя, страны и т.д.)

к которой относится настоящая декларация, не подвергает опасности жизнь и здоровье потребителя, не влияет на окружающую среду и соответствует следующим нормативным документам:_____________________________________________________________

                                                                            (указание нормативных документов  с
___________________________________________________________________________________________

указанием в них пунктов, устанавливающих требования к соответствующей продукции)

Декларация выдана на основании_________________________________________

                                                                                (информация о документации, на основании кото-

_________________________________________________________________
рой была составлена декларация соответствия)

          Руководитель организации     __________         _______________________
                                                                            (подпись)                           (фамилия, имя)
 М.П.
Информация по регистрации декларации соответствия______________________
 __________________________________________________________________________
(наименование и адрес органа по сертификации, зарегистрировавшего декларацию)
________________________________________________________________
(дата регистрации и регистрационный номер)
___________________________________________________________________________________________

(указание о предоставлении права на использование национального знака соответствия SM)

Руководитель органа

по сертификации

___________                           _________________

                                                                (подпись)                                                          (фамилия, имя)
М.П.  
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