                  Anexa  1 
la Regulamentul de clasificare a unităţilor
                                                                                                                                                                                                                       de alimentaţie publică pe categorii

                                                                                                                                                                                                
CERINŢELE

                                                                                     de  bază  întrunite de  unităţile de alimentaţie  publică

	Nr. d/o
	Cerinţele
	                                                         Tipul   întreprinderii


	
	
	Restaurant, inclusiv 
vagon-restaurant
	Bar
	Cafenea
	Bodegă
	Cantină
	Bufet
	Cafenea,

terasă de

vară
	Magazin

de articole
culinare

	
	Categoria
	lux
	Superioară
	I


	lux
	Superioară
	I
	II
	I
	II
	I
	II
	II
	III
	II
	III
	II
	II


	  1
	                 2
	3
	4

	5

	6
	7

	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19

	 1.
	Construcţii – instalaţii  şi cerinţele faţă de unitate
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.1.
	Parcaj auto
	+
	+


	+


	+
	+


	+
	-
	-
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	1.2.
	Firmă: luminoasă  cu  elemente  artistice  sau obişnuite
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+


	+
	+
	+

	1.3.
	La intrarea  principală  semnul distinctiv  repre-zentînd  tipul  şi categoria  unităţii
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	1.4.
	Intrare  specială  din  stradă  pentru consuma-tori
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-

	1.5.
	Intrare separată  de  cea  a  consumatorilor pentru  aprovizionarea  cu materie  primă şi  pentru  circulaţia personalului   unităţii
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	+

	1.6.
	Hol  de  primire  şi  aşteptare  pentru con-sumatori
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-

	1.7.
	Garderobă  amplasată  în  hol  sau în spaţiul  alăturat  holului
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	+
	-
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-

	1.8. 
	Cuiere  în  incinta  unităţii
	-
	+
	+
	-
	-
	+
	+
	-
	+
	-
	+
	-
	+
	+
	+
	-
	-

	1.9.
	Telefon  la  dispoziţia  consumatorilor
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	1.10.
	Utilizarea  elementelor  decorative  în  sălile  şi  încăperile  pentru consumatori
	+
	+
	-
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	1.11.
	Utilizarea elementelor decorative originale  (luminătoarelor, draperii-lor  etc.)
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	1.12.
	Utilizarea  elementelor decorative creînd  unitate de stil
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	+
	-
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-

	1.13.
	Formaţiune  artistică  şi  teren  de  dans
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	1.14.
	Sală  de banchete,  cabine  (cabinete) separate
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	1.15.
	Sistem  de  condiţionare  a  aerului  cu  menţinerea automată a  parametrilor  optimi  de  temperatură  şi

umiditate
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	1.16.
	Sistem de  ventilaţie,  asigurînd parametrii  admisibili  de temperatură

şi umiditate
	-
	-
	-
	-
	-
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	+

	1.17.
	Instalaţie  de  încălzire  centrală  sau alte  surse  de  căldură
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	+

	1.18.
	Aprovizionare  cu  apă  caldă  şi rece
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	1.19.
	Separarea secţiei  de  producţie de salon  printr-un  perete  decorativ
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-

	1.20.
	Existenţa aparatelor de casă cu memorie fiscală


	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	1.21.
	Bucătăria  include  următoarele secţii:

· bucătărie  caldă

· bucătărie  rece

· bucătărie caldă şi rece

· bufet

· secţia de preparare preliminară

(legume, carne, peşte,  tăierea pâinii,  spălatul  ouălor)

· camere  frigorifice

· dulapuri frigorifice

· spălătorie  de  veselă

· spălătorie  de  vase

· depozit  pentru  materie  primă  şi  băuturi


	+

+

-

+

+

+

+

+

+

+
	+

+

-

+

+

+

+

+

+

+
	+

+

-

+

+

+

+1)

+

+

+
	-
-
+
-

+

-
+

+

+

+
	-

-

+

-

+

-

+

+

+

+
	-

-

+

-

-

-

+

+

-

-
	-

-

-

-

-

-

+

+

-

-
	+

+

-

-

+

+

+

+

+

+
	-

-

+

-

+

+

+

+

+

+
	+

+

-

-

-

-

+

-

+

-
	-

-

+

-

-

-

+

-

+

-
	+

+

-

-

+

+

+

+

+

+
	+

+

-

-

+

+

+

+

+

+
	-

-

-

-

-

-

+

-

-

-
	-

-

-

-

-

-

+

-

-

-
	-

-

-

-

-

-

+

-

-

-
	+

-

-

-

+

-

+

-

+

-

	1.22.


	Cameră pentru  albituri
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	1.23.


	Camera  bucătarului – şef
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	+
	-
	-
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	+

	1.24.
	Secţia  de  cofetărie  (patiserie)
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	1.25.
	Grup  social  pentru per-sonalul unităţii  (vestiar, duşuri, WC)


	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	+
	+
	-
	-
	+
	+
	-
	-
	-
	+

	1.26.
	Încăperi  pentru  păstrarea  ambalajului  şi  acumularea   resturilor  menajere


	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	+
	+
	-
	-
	+
	+
	-
	-
	-
	+

	1.27.
	WC-uri  pentru  consumatori,  dotate cu  instalaţii  moderne,  apă curgătoare  caldă  şi  rece (o cabină pentru locuri în sală)
	30
	30
	40
	30
	30
	40
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.28.
	WC-uri  (exclusiv  pentru  consumatori)
	-
	-
	-
	-
	+2)
	+2)
	+2)
	+2)
	+
	+
	+2)
	+2)
	+
	+
	+
	+
	-

	2.
	Amenajări  şi  dotări  în  spaţiile unităţii
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.1.
	Pardoseală  de  parchet,  marmură sub formă  de  mozaic,  covor
	+
	+
	-
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.2.
	Pardoseală  din  mozaic,  linoleum, alte  materiale

	-
	-
	+
	-
	-
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	2.3.
	Pereţii  tapisaţi  cu material  textil, tapete  de  bună  calitate,  materiale decorative  speciale

	+
	+
	-
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.4.
	Mobilier  de confortabi-litate   sporită care  să  corespundă  ambianţei interioare  a  saloanelor

	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.5.
	Mobilier  standard  de  construcţie simplificată corespunzînd  ambianţei

respective  a  spaţiilor


	-
	-
	-
	-
	-
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-

	2.6.
	Mese:

· acoperămînt  moale

· acoperămînt  polieteric
· acoperămînt  igienic
· suporturi  pentru  servire
	+

-

-

-
	+

-

-

-


	-

+

-

-


	+

-

-

-
	+

-

-

-
	-

-

+

-
	-

-

+

+
	-

-

+

-
	-

-

+

+
	-

-

+

-
	-

-

+

+
	-

-

+

-
	-

-

+

-
	-

-

+

+
	-

-

+

+
	-

-

+

-
	-

-

-

-

	2.7.
	Fotolii  (canapele,  banchete etc.) moi  (în  hol):

· moi  cu  suporturi  pentru  coate

· semimoi
	+

-
	+

-
	+

-
	+

-
	+

-
	-

+
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-

	2.8.
	Mese  de  diferite  mărimi  (pentru 2,4 şi 6  locuri)
	În funcţie  de  condiţiile  concrete

	2.9.
	Perdele  şi  draperii  din  material  textil fin
	+
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.10.
	Perdele  şi  draperii  din  material textil de  bună  calitate
	-
	-
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.11.
	Feţe  de  masă  cu  emblema  firmei
	+
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.12.
	Feţe  de  masă  albe  sau  în  culori
	+
	-
	+
	+
	+
	-
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.13.
	Feţe  de  masă  pentru  banchete
	+
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.14.
	Şerveţele  din  material  textil  de folosinţă  individuală
	+
	-
	+1)
	+
	+
	+
	-
	+


	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.15.
	Şerveţele  din  hîrtie
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	+
	+


	+
	-
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-

	2.16.
	Schimbarea  lenjeriei  de  masă  după fiecare  consumator
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	   3.
	Dotare  cu  inventar,  veselă (bucăţi/loc  la  masă
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.1.
	Vase  şi  tacîmuri  metalice:

· din melihior  sau  argint

· din  oţel  inoxidabil

· din  aluminiu
	+

-

-
	+

-

-
	-

+1)

-
	+

-

-
	-

+

-
	-

+

-
	-

-

+
	-

+

-


	-

-

+
	-

+

-
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

-
	-

-

+
	-

-

-
	-

-

-

	3.2.
	Cocotiere
	+
	-
	-
	+
	+
	+
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.3.


	Vas  pentru  icre
	+
	-
	-
	+
	+
	+
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.4.


	Cupă  pentru  creme
	+
	-
	+1)
	+
	+
	+
	-
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.5.
	Ibrice  pentru  cafea
	+
	-
	+1)
	+
	+
	+
	-
	+


	+
	+
	+
	+
	-
	+
	-
	-
	-

	3.6.
	Platouri
	+
	-
	+1)
	+
	+
	+
	-
	+


	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-

	3.7.
	Tavă  pentru  bucate  porţionate
	+
	-
	+1)
	+
	+
	+
	-
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.8.
	Sosiere


	+
	-
	+
	+
	+
	-
	-
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.9.
	Ibrice  pentru  prepararea  cafelei  în  stil original
	+
	-
	-
	+
	+
	+
	-
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.10.
	Linguriţe  pentru  ceai
	+
	-
	+1)
	+
	+
	+
	-
	+


	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-

	3.11.
	Linguriţe  pentru  cafea
	+
	-
	+1)
	+
	+
	+
	-
	+


	+
	+
	-
	-
	-
	+
	-
	+
	-

	3.12.
	Linguriţe  pentru consomme
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.13.
	Cuţite  şi  furculiţe  pentru  peşte
	+
	-
	+
	+
	+
	+
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.14.
	Cuţite  şi  furculiţe  pentru  gustări
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	+


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.15.
	Cuţite,  furculiţe,  lenjerie pentru  masă
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	-
	+


	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-

	3.16.
	Cuţite  şi  furculiţe  pentru  desert
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	-


	-
	+
	-
	-
	-
	+
	-
	-
	-

	3.17.
	Cleşte  pentru  zahăr
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	-


	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.18.
	Găletuşe  pentru  cuburi  de gheaţă
	+
	+
	-
	+
	+
	+
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.19.


	Cleşte pentru  gheaţă
	+
	+
	-
	+
	-
	+
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.20.


	Shacker
	+
	+
	-
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.21.
	Sticlărie (unitate/loc  la  masă), cristal,  sticlă  cu  ornament
	+
	+
	-
	+
	+
	+
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.22.
	Vase  de  sticlă  fără  ornament
	-
	-
	+
	-
	-
	-
	+
	+


	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-



	3.23.
	Vase  de  sticlă   presată
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-


	-
	-
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	3.24.
	Cupe  de  şampanie
	1,5
	1,3
	1,0 1)
	1,5
	1,3
	1,3
	1,3
	1,0


	-
	-
	-
	-
	-
	1,0
	-
	-
	-

	3.25.
	Garafe  de  vin
	+
	+
	+ 1)
	+
	+
	+
	-
	-


	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.26.
	Pahare  pentru  vin  roşu

Pahare  pentru  vin  alb
	3,0
3,0
	2,5

2,5
	2,0 1)

2,0 1)
	3,0
3,0
	2,5

2,5
	2,5

2,5
	2,0

2,0
	1,5

1,5


	2,5

2,5
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-
	-

-
	-

+

	3.27.
	Pocale  pentru  apă
	3,0
	2,5
	2,0 1)
	3,0
	3,0
	2,5
	2,0
	2,0
	2,5
	2.5
	2,5
	2,5
	2,5
	2,5
	2,5
	2,0
	-

	3.28.


	Păhărele  pentru  băuturi  tari
	3,0
	2,5
	2,0 1)
	3,0
	3,0
	2,5
	2,0
	1,5
	2,5
	2,5
	2,0
	2,0
	-
	2,0
	-
	-
	-

	3.29.


	Păhărele  pentru  aperitiv
	3,0
	2,5
	2,0 1)
	3,0
	3,0
	2,5
	2,0
	1,0
	2,5
	2,5
	2,5
	-
	-
	2,0
	-
	-
	-

	3.30.


	Păhărele  pentru  lichior
	1,0
	0,5
	0,5
	1,0
	1,0
	0,5
	0,5
	-
	0,5
	1,0
	-
	-
	-
	1,0
	-
	-
	-

	3.31.


	Păhărele  pentru  coniac
	1,5
	1,3
	1,0 1)
	1,5
	1,5
	1,3
	1,0
	1,0
	1,5
	1,5
	-
	-
	-
	1,0
	-
	-
	-

	3.32.


	Pocale  pentru  cocteiluri
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	+
	-
	-
	-
	+
	-
	-
	-

	3.33.
	Sonde  pentru  băuturi  răcoritoare
	+
	+
	+ 1)
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-

	3.34.
	Halbe
	-
	-
	-
	-
	+
	+
	+
	+
	-
	+
	+
	-
	-
	+
	+
	+
	-

	3.35.


	Cilindri  şi  pahare  gradate
	+
	+
	+ 1)
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-

	3.36.


	Seturi  pentru  condimente
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-

	3.37.


	Solniţe
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	+
	-
	+
	-
	+
	+
	+
	-
	-

	3.38.


	Scrumiere
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	+
	+
	-
	-

	3.39.


	Vas  pentru  cremă
	+
	+
	-
	+
	+
	+
	-
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.40.


	Vază  pentru  flori
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-

	3.41.


	Farfurioară  pentru  dulceaţă
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.42.


	Fructieră
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.43.


	Vas  pentru  biscuiţi
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.44.


	Paletă  pentru  tort – C. Porţelan,  faianţă 
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.45.


	Veselă  de  porţelan
	+
	+
	-
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.46.


	Veselă  semiporţelan
	-
	-
	+1)
	-
	-
	-
	+
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.47.


	Veselă  de  faianţă
	-
	+
	-
	-
	-
	+
	-
	-
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-

	3.48.
	Platou  rotund  cu  diametrul  de  300  mm  pentru  5-6  porţii
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.49.
	Platou  rotund  cu  diametrul  de  350  mm  pentru 8-10 porţii
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.50.
	Platou  oval  cu  diametrul  de  400-500  mm  pentru  10-12  porţii
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.51.
	Farfurie adîncă  cu  diametrul  de  240  mm  (unitate/un  loc)
	1,5
	1,5
	1,51)
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	1,5
	1,5
	-
	-
	-
	-

	3.52.
	Farfurie  în  faţă  cu  diametrul  de  240  mm
	3,0
	2,5
	2,0
	1,5
	1,5
	1,0
	1,0
	2,0
	1,5
	2,0
	1,5
	2,0
	2,0
	1,5
	1,5
	-
	-

	3.53.
	Farfurie  pentru  gustări  cu  diametrul de 200mm
	3,0
	2,5
	2,0
	1,5
	1,5
	1,0
	1,0
	2,0
	1,5
	2,0
	1,5
	2,0
	2,0
	1,5
	1,5
	-
	-

	3.54.
	Farfurie  cu  diametrul de 170  mm  pentru  desert
	1,5
	1,5
	1,0
	1,5
	1,5
	1,0
	1,0
	1,0
	1,0
	1,0
	-
	-
	-
	1,0
	-
	-
	-

	3.55.
	Farfurie  cu  diametrul de  150  mm  pentru  pateuri
	3,0
	2,5
	2,0 1)
	1,5
	1,5
	1,5
	1,0
	1,0
	1,5
	2,0
	1,5
	2,0
	2,0
	1,5
	1,5
	-
	-

	3.56.
	Ceşti  cu  farfurioare pentru  ceai
	2,5
	2,0
	1,5 1)
	2,5
	2,5
	2,0
	1,5
	1,5
	1,5
	2,0
	-
	-
	-
	2,0
	-
	+
	-

	3.57.
	Ceşti  cu  farfurioare  pentru  cafea
	2,5
	1,0
	1,0 1)
	2,5
	-
	-
	-
	-
	1,0
	1,0
	1,0
	-
	-
	1,0
	-
	+
	-

	3.58.
	Ceşti  cu  farfurioare  pentru  bulion
	1,5
	1,0
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.59.
	Ceşti  pentru  consomme
	1,5
	+
	+1)
	-
	+
	+
	-
	-
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.60.
	Ceainic
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-

	3.61. 
	Salatieră
	+
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3.62.
	Vas  pentru  şerveţele
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-

	3.63.
	Păhărel  pentru  ouă
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	4.
	Întocmirea  meniului,  sortimentul producţiei culinare
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.1.
	Meniul  şi  lista de  preţuri  cu emblema  întreprinderii:

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	·  tipărite  prin  metodă

tipografică
	+
	+
	-
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	· dactilografiate


	-
	-
	+ 1)
	-
	-
	-
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	· prezentate  prin  alte  metode
	-
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-

	
	· copertă  din  hîrtie  cretată
	+
	+
	-
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	· copertă  din  carton,  piele  artificială
	+
	+
	-
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	· tipărite  în  una  din  limbile  de  circulaţie  internaţională

· tipărite  în două  limbi  de  circulaţie  internaţională

· lista  de  preţuri  la  băuturile  alcoolice  şi  răcoritoare
	-

+

+
	+

+

+
	-

+

+
	-

+

+
	+

-

+
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

+
	-

-

+

	4.2.
	Tipărituri  de  reclamă  (invitaţii,  buclete)
	+
	+
	+1)
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	4.3.
	Sortimentul  alcătuit  cu  precădere  din   mâncă-ruri „specialitatea  ca-sei”, produse  şi  băuturi  naţionale  originale,  fine,  la  comandă 
	+
	+
	-
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	+
	+

	4.4.
	Sortiment  de  cocteiluri,  punşuri, groguri  şi  alte  băuturi  în  amestec, sucuri,  gustări, deserturi,  produse  de  cofetărie,  bucate naţionale,  în  conformitate  cu  specializarea  unităţii
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	4.5.
	Sortiment  de  mîncăruri  şi  produse,  ţinîndu-se  seama de specificul  servirii contingentelor  de  consumatori  şi  de  raţiile  de  alimentare.  Este  posibilă vînzarea  bucatelor  porţionate


	-
	-
	+1)
	-
	-
	-
	-
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-

	4.6. 
	Îndeplinirea  unor doleanţe  speciale  ale  consumatorului  privind  prepararea  mîncărurilor  în  prezenţa  lui
	+
	+
	-
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	5.
	Personalul întreprinderii


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.1.
	Consumatorii  sînt  serviţi  de:

· ospătari,

· barmani

· bufetieri, vînzători
· prin  autoservire

	+

+

-

-
	+

-

-

-
	+1)

-

-

-
	+

+

-

-
	+

-

-

-
	+

-

-

-
	+

-

-

-
	+

-

-

-
	-

-

+

+
	-

+

-

-
	-

-

+

+
	-

-

+

+
	-

-

+

+
	-

+

-

-
	-

+

-

-
	-

+

+

-
	-

-

+

-

	5.2.


	Cerinţele  de  clasificare  pentru personal:

· cele  mai  înalte  categorii  de  calificare  pentru  bucătari,  cofe-tari,  ospătari,  barmani, bufetieri  cu  studii  speciale  şi  care  au  pregătire profesională,  precum  şi  cunoaşterea de  către  ospătari  şi  barmani  a  unei limbi  de  circulaţie  interna-ţională
	+
	+


	-


	+
	+


	+


	-


	-


	-


	-


	-


	-


	-


	-


	-


	-


	-



	
	   -  studii  speciale   şi  categorii de calificare  pentru  bucătari,  cofe-tari, ospătari,  bufetieri, barmani,  perfecţionarea  măiestriei   în  continuare
	-
	-
	+
	-
	-
	-
	+
	+
	+
	+
	+


	+
	+
	+


	+
	+
	+

	5.3.
	Uniformă  şi  încălţă-minte  specială cu   emblema   întreprinderii  pentru personalul  de deservire
	+
	+
	+1)
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-

	5.4.


	 Îmbrăcăminte  sanitară
	+
	+
	+ 1)
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	5.5.
	Evaluarea  formaţiilor vocal-instrumentale, soliştilor  vocali
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	5.6.
	Servire  muzicală  cu  utilizarea  automatelor muzicale,  aparaturii  sonore-video
	-
	-
	+1)
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	6.
	Servicii  suplimentare  pentru  consumatori
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.1.
	Comenzi  pentru  închirierea  taximetrelor
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	
	-
	-
	-

	6.2.
	Vînzarea  în  hol  a  suvenirelor,  florilor şi  ţigărilor
	+
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	 6.3.
	Repartizarea prealabilă  a  locurilor
	+
	+
	-
	+
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-


NOTĂ:

1) – cerinţe  pentru  vagoanele-restaurant;

2) – în   întreprinderile  de alimentaţie  publică  accesibile,  amplasate  în  instituţiile publice

(hoteluri,  pieţe,  gări , cinematografe,  teatre,  stadioane  şi  alte  complexe  comerciale,

 zone  de  agrement etc.)  WC-urile  nu  sînt  obligatorii.
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